RESTAURANT

“@T SYRTAKI

Sriechinche Spezialititen

Schwarzfelder Straf3e 43 * 37431 Bad Lauterberg im Harz

Tel: 0552 499 996 74

Herzlich Willkemmen, !
Genjefen, Wohlfinlen, Schmecken ladven, ! =

C

/




WARME VORSPEISEN
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weerdhen mif Brot senviert
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et Kt e gl
Dodmadakia
Weinblitter mit Reis pefilt
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Gebratene Auberginen

it Knasblanach - Tormatermmads
Gebackene Paprikaschoten
pefily mit Schalfgise (Feta)
Tiropitakia/Spanakopitakia
Teaghlitter pefilit met Kine /
pefal met Sperat wrd Kine
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KALTE VORSPEISEN

1 Oliven ™ und Peperani ™

Z Griechischer Baverrsalat
Guroen, Tomaten, Dwsebedn, grune Papci,
Oleven ™, Schalildae (Feta)

3 Hirtensalat
mit Tomaten, Gurlen, Ofven ™, Peperons ™,
Schalikise (Feta), Papeika, Iwicbeln

4 FToariki

parte Joghurtipenie nach Hiudesgenem
Rezept met Knoblauch, Gewirzen und Ofvendd

10,90 €

540 €

5 Taramas™ 5.50 €

Fechrogencreme, Der Kaviar der Griechen”

& Duzo - Mese
met Dodmadalia, Tarilki, Tarama®,
Schafsldse [Feta), Ofven ™, Peperon ™,
deche Bobenen, daru en doppeiter
Oz rmit Eveiriedn

7 Syrtaki - Salat
Salkst der Saivon
mit gegriliten Hihnchenbnectiletstreifien

Sommer - Salat
Salat der Saison mit pegriltemn Lachafilet

Gyros - Salat
Sakat der Samon met Gyros
und Schafskdve [Feta)

13,50 €

15,90 €

6,90 €
190 €
520 €
8.20€
890 €

8,90 €



]

it Fwiebeln und O

panigrt mit Garmnlgnung

21 Saganaki Skerdato
Schafskise (Feta)

it Tomaten-Knoblavchiauce dberbacken

26 Pita (Fladenbrot)

mit tzagiki.

22 Kdsebdllchen

< KASESPEZIALIATEN
Schafskdse (Feta) -kalt-
Gebackener Schafskdse (Feta)

mit Zwicbeln, Tomate, Peperond und Olivendsl
Gebackener Schafskise (Feta)
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SUPPEN <

wirden mit Brod serviert.

24 Hithnersuppe

Soufiaki

2 Schwasillaischipiots, ariki

und Pommes frites

Gyros

Schweineflelschspezialitit, geschnitten vom Rieserspled,
it Zwiebeln, daru Zaziki und Enoblauchicartoffeln

Gyros nach Art des Hauses
et Papilia, Champigmons,
Lwiebeedn, damu Pommes frites
Gyros mit Kalamaris

dary Fariki ured Rl

Souflaki Gberbacken

Sechresiredlgischipiefl mit Metasrsauee

und Kiise’ Ghevbacken, daru Pommes frites

Bifteki iberbacken

Sehwwinehnckitgak gefillt mit Schalikkse (Feta),
Matararasce und Kise® dberbacken, dans Pommnes frites
Bifteki

Schweinehacksteak. geflllt mit

Schafskise (Feta), dans Bes

Rinderleber mit gerosteten Zwiebeln

daru REvtkartoffeln

Schweinesteak gefiillt mit Schafskase (Feta)
beelegt mit Champagraeauce,

daru Pammad fited

Schweinesteak gegrillt

Eelegt mit Champigromauce, daru Pormmer friftes
Hihnchenbrust gegrillt

mit gedinsteten Zwsebeln, Papria,

Filzen, dazu Reis

Hihnchenschnitzel

belegt mit Chargignonsauce,
dary Peenmes frites

‘- “I‘ . :\ il'.- Skordopsomo - Knoblauchbrot

23 Griechische Bohnensuppe 5,70 €

5,70 €
5,70 €

16,90 €

17,90 €

16,90 €

19,50 €
19,50 €

19,90 €

18,50 €

16,90 £

18,50 €

17,90 €

18,50 €

19,50 €

520 €




... WEITERE GRILLSPEZIALITATEN |

36 Lammkrone - Das Beste vom Lamim - 2890 €
mit Faziki
urnd Enoblauchkartofeln

37 Lammfilet 27,90 €
mst Zaziki
und Knoblauchkartoffeln

38 Gefiilltes Hihnchenbrustfilet 23,50 €
mit Spinat, Kise® gefille,
Sauce Hollandaise Gberzogen, daru Kroketten

SCHWEINEFILETS & RINDERFILETS
VOM GRILL

40 Geftlites Filet vom Schwein 23,50 €
mét Sohafikeise (Fora), Tomaten, Dedebeln,
el Metaxathieon Ghernogen,
dazu Folienkartoffel mit Zaziki gefill

41 Filet vom Schwein 19,50 €
die zarteste Gaumaniresde, | |
die Fleisch je bisten kann, Wie goll thr |
dazu Folienkartoffel mit Zaziki gefills

Rinderfilet |
42 Gefiilltes Filet vom Schwein 2290 € gebraten
gefillt mit Spinat, Kise’, Champignonsauce, _'|
dazu Folienkartoffel mit Zaziki gefiillt werden:
43 Argentinisches Rinderfilet 30,90 € | medium
mét Kriuterbuttar, oder durch

dazu Folienkartoffel mit Zazki geduiit

75 Argentinisches Rinderfilet 33,90 € B
in Gorgonzolsiuce,
dazu Ristkartoffeln

Zu jedemn Hauptgericht reichen wir lhnen
airen frischen, knackigen Salat.

Skordopsomo - Knoblauchbrot 5,20 E){T

GRILLTELLER

44 SYRTAKI = Teller 22 50 €
Schraainefilet, Souflali,
Lammbiler, Hikow Benbrusafiler,
Lagiki daru Pomimsed frfted

45 Ouzo - Teller 290 €
Schraginedteak,
Lammkrang Dad Begte vwom Lamm”,
Soulaki, Gyrod, Zagiki, dans Pommet Trited

46 Athen - Teller 18,90 €
Gyrod, Souflaki, Zaciki,
dary Pomrenat Iitos

47 Uberraschungsteller 23,00 €

Laigen Ske sich aberriicen und verwohnen!
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Filet - Teller
Schweinefilet, Rinderfilet, Lammfilet

... WEITERE GRILLTELLER

mit Kriuterbutter, daru Knoblauchkartoffeln

Lamm - Teller

2 Lammifilets, 3 Lammbkronen  Das Beste vom Lamm™,

Zariki, daru Knoblauchkartoffeln
Grill = Teller

1 Schweinesteak, 1 Souflaki, Susuki, Rinderleber,

Zariki, daru Pommes frites

Prevesa - Teller
Gyros, Susuki, Schweinesteak,
Rinderleber, Zaziki, dazu Pommes frites

33
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2319{] ‘E
29,90 €

19,50 €

Har
Schweinefilet
mit Metaxcasauoe und Kize® Gberbacken,
dazu Pommes frites

Schweinesteak gegrillt
belegt mit Champignonssauce,
dlaru Pamenes frites

Hdihnchenbrustfilet gegrillt

mit gediinsteten Zwiekeln, Paprika,
Champignons, dazu Pommes frites

Lammfilet
it Zaziki und Knoblauchkartaffeln

Gyros

Schasinafleischspezialitin,

geschnitten vom Riesenspief,

miit Dwichedn, Tarikl, dazu Pommes frites

Souflaki

Schweinefeischepiel, Zaziki
urdd Pommes frites

Lammfilet - Pfdnnchen

in Metaxasauce, fwicbein, Paprika und Brot

Gyros - Pfannchen
i Mitamsaisce, Testbieln, Papnia und Brod

Pangasiusfilet
mit Zariki und Knoblauchkartoffeln

Hihnchenbrustfilet
mifl Metaxaisuce und Elise® berbacken,
daru Kretanische Kartoffeln

Schweinesteak
mit Metaxasaoce und Kise' Gberbacken,
dana Kretansiche Eartalbeln

1 Hahnchenschnitzel
mit Metkuaisuce und ERse” aberbacken,
daru Pommmes frites

il
nicht vergessen::

& __

Zu jedemn Hauptgericht reichen wir

einen frischen, knackigen Salat.
R A

Skordopsomo

- Knoblauchbrot

2,20 &

Ihnen

1

FUR DEN KLEINEN HUNGER

16,90 €

14,90 €

14,70 €

18,90 €

15,50 €

15,20 €

19,50 €
15,90 €
14,90 €
15,90 €

15,60 €

16,90 €



UBERBACKENE GERICHTE
el
57 Hihnchenbrustfilet 21,50 € = ‘

mit Metaxasauce und Kise® dberbacken,
dazu Eretanische Kartoffeln

58 Gyros Spezial 19,90 €
mit Tomaten, Schafikise (Feta),
Iwicbeln, mit Metaxasauce wnd
Ease® Oberbacken, dazu Rels

59 Susuki 16,90 €

mit Metaxasaece und Kise® Oberbacken,
daru Eretanische Karaoffeln

60 Schweinesteaks 19,50 €
mit Metaxasawce und Kise’ Oberbacken,
dazu Erctanische Kartoffeln

61 Schweinefilet 21,50 €
mit Ananas, Motaxasauco
urd Kise® Gberbacken, daru Reis —
. . 1= s
I 1 il ) BRI ! o
. B G- 0 ] H.*
L £ ; & ado o *

FILETS VOM GRILL UND AUS DER PFANNE

e, 66 Gyros - Pfannchen 19,60 €
e ; \\' in Metaxasauce,
In" ]l-n:‘: L Twiebeln, Paprika und Brot
ecker, .
| Griechisch. ..|| 71  Rinderleber - Ffannchen 18,90 €

BN Metanasauce,

7 l!"\,,__ é;,{- Zwinbeln, Paprika und Brot
73 Lammfilet - Pfannchen 26,90 €

in Metaxasauce,
EZwiebeln, Paprika wnd Brot

b
F 'gﬁ"l- 67 Schweinemedaillons - Pfinnchen 19,50 €
? N MEtass oD,

Iwiebeln, Papriks wnd Brot

Geniefle 74 Hdhnchenbrustfilet - Pfannchen 18,90 €

‘:i“ Selick Iin Welnsauce, verfelnert mit Erdutern,
Griechenland Champegnons, Dwiebeln, Paprika und Brot
auf deinem - F
Teller 70  Mythos = Pfannchen 17,90 €

Hahrchenbaugtlilet in Metaxashuce,
Ewiebedn, Paprika urd Brot

68 Schweinefilet 20,90 €
mit Spargel. Champigions, Sauce Hollandsise,
dazu Réstkamofieln

69 Schweinefilet am Spiefs 21,50 €
mit frischen Champigrons,

Zueching, Teanalisn,
Fwicbelm, dary Restianalteln

72 Schweinefilet 21,90 €
in Gomgonzolmuce, dans Rastkanofinin
62 Lammfilet 29,90 €

in Gorgorzolsauce,

‘ dazu Ristkartoffeln e | f,,._r-"
3 . = Ar g - el

(| Zu jedem Hauptgericht reichen wir Thnen
L cinen frischen, knackigen Salat.

[ — S — —

_ Skordopsomo - Knoblauchbrot 5,20 €



Filet-Platte
Filet Erﬁ-fhl’hﬂ'i‘ﬂ! mit; frischen Champigreons,

27,50 €

Zucchind, Tomaten und Zwicheln,
dazu Rastkartoffeln

Rinderfilet- Pfanne 2990 €
Filet gpeschnetzelt mit frischen Champignons,

Fucchind, Dwiebeln, Knoblauch,

dazu Réstkartoffeln

Lammfilet-Pfanne 2990 €

Filet geschretzelt mit Zucchini, Tomaten,
Zwiebeln, frische Champignons,
Enoklasch, daru Basckartoffeln

GRILLSPEZIALITATEN ,__

A

5

fiir 2 Personen oder mehrere Personen nach Wahl

76 Mama = Platte fiir 4 Personen 89,90 €
cin griechischer Basernsalat
Ideal 4 Souviaki, 4 Schweinesteaks, 4 Susuki,
zum Teilen Hihnchenbrusthlet, Gyros, Portion Zaziki,
| und Genieien! dazu Beis wnd Pommes frites
77 Metaxa - Platte fiir 2 Personen 53,90€
#in griechischer Basernsalat
Z Larmmmkranen Das Bedte vam Lamm”™,
Schweinefilet, Gyros,

daru Ress und Pomemes frites und
Z Metaxa (5 Steme)

78 Wein - Platte fiir 2 Personen ST90 €
#in grsbchitches Hirtersalan

2 Susuki, 2 Lammkronen _Das Beste vom Lamm”®,

Gyros, 2 Souvlakl, Schweinasteaks,

daru Rews mnd Pammes frites,

0.5 | Wein rach lhrer Wahl weill oder rot

AUS DEM BACKOFEN Lo

Juwezi: Lammbaxe eder Gyres im Keramiktopf, Traditionelle
bei grofler Hitze im Backofen gebacken. Gerichte —
Mit verschiedenen Zutaten zur Auswahl: mit Liehe
80 mit Kritharaki 19,50 € zubereitet!

[klirse Linglichs Meidsln)

und Eise” liberbacken g g _L'
B2 mit pritnen Bahnen 18,90 € s {

84  mit dicken Bohnen 18,90 €
85  Stifado 18,90 €
Eis Bagnilf i der griechischen Kiche
Lammiflgisch mit Kinigirwiebaln

=y einen frischen, knackigen Salar.

|: ﬂé" Zu jedem Hauptgericht reichen wir lhnen j

Skordopsomo - Knoblauchbrot | 5,20 €



NUDELGERICHTE
s o440

90 Spaghetti Bolognese

mit Hackfleischsauce

91 Spaghetti Gyros
mit Metaxasauce
und Kise’ iberbacken

92 Spaghetti mit Hahnchenbrustfilet
mit Metaxasasce

und Kise' diberbacken
94 Spaghetti

mit Metaxasasce
und Kise! iiberbacken

FISCH - SPEZIALITATEN

Xhe ——
100 Garnelen (8 Stiick) 21,90 € .
enit Zaziki und Brokali 1
101 Kalamaris 19,50 €
mit Zaziki und Brokoli
102 Pangasiusfilet 17,90 €

mit Zaziki und Brokoli

103 Frisches Lachsfilet, saftig gegrillt 22,90 €
mét Zaziki und Brokoll

104 Fischplatte fiir 1 Person 2490 €
Kalamaris, Pangasiushilet, Gamelen,
mit Laziki und Brokeli

Zu jedem Hauptgericht reichen wir lhnen
| einen frischen, knackigen Salat.

Skordopsomo - Knoblauchbrot 5,20 €

BEILAGEN

108 Rastkartoffein 4,80 €

109 Kroketten 4. 80 €
110 Pommes frites 4,40 €
111 Reis 4 40
112  Knoblauchkartoffeln 5,90 €
113 Kretansiche Kartoffein 6,50 €
Bratkartoffeln mit Kiwesasuce dberbacken
114 Folienkartoffel mit Zaziki 6,90 €
115 Dicke Bohnen 5,90 €
116 Grine Bohnen 5,90 €
87 Metaxasauce extra 440 £

4,90 €




WARME GETRANKE

e
4 TasseKaffee .. ... 3,50 €
J& Griechischer Mocca 3,20 €
b Coppucting ... 3,90 €
& Expresso .. 3200 €
(’ Espresso doppelt ... . ... 490€
Ml Lotte Macchito .......cmiees 8y 50 €
ak Glas Tee (verschiedena Sorten) ... 3,20 €
- e Eisspezialitdten finden S
$ Erfrischend kiihl [‘.“ suporsten Eiskartal) | =
2% Griechischer Frappé et 4,90 € . | %
\ BIERE VOM FASS UND AUS DER FLASCHE '
‘b; J'-? Krombacher Fils von Fass ... G331 4,00 €
S 2,51 520 €
Krombacher  xrombacher Hetes sier vom Fass 0,31 4,00 €
: ﬂ|5| SpEU 'E
‘ Krombacher Weizen vom Fass 0,31 4,20 €
A 0,51 5,40 €
e Krombacher Dunkel (mitFlasche 0.51) ... .. ... 05I 4.20 €
Krombacher Alkoholfrei Pils {mit Flasche 0,331) ... 0,331 4,00 €
Alster (mit Flasche 0,311 oo 3 | 4,00 €
2,51 5,20 €
Diesel (mit Flasche 0,31 ... 0,31 4,00 €
AL 520 €
ALKOHOLFREIE GETRANKE
& 0,21 04| ;
Karamalz o2l 4,00 € 5,20 €
Coca-Cola (2,3} 0,21 3,00 € 4,50 €
Cocg-Cola Lero (2345 021 3,00 € 4,50 €
Fanta (Orangenlimenade) (1.7} 021 3,00 € 4,50 €
Sprite (8} 0,21 3,00 € 4,50 €
Spezi (1.1 0.21 3,00 € 4,50 €
Fassbrause 0,21 3,00 € 4.50 €
VIO still (mit Flasche) oo 0,251 2,90 € 0,751 6,90 €
n ViQ medium (it Flasche) 0251 2,90 € 0,751 &6,90 €
m ViQ spritzlg (mic Flasche) . 0,251 2.0 € 0751 &6, 90 €
@?G Hittar Lamon (5. - ete LGty TR o i 0,41 4,70 €
i GIPOE AR oo 0,21 3,20 € 0,41 4,70 €
O i Tonic Water (5) 0,21 3,20 € 0,41 4,70 €
s.;lm_llﬁa Apfelschorle (Apfelafts Mineratwasser) 0,21 3,00 € 0,41 4.50 €
P e c -
SAFTE - (s 3
—— e — 0.21 0.41 | '
Apfeleoft ... ... 330€ 480€
Orangensaft .. . R - I 4,860 €
Kirschnaktar 2,30 € 4,80 €
Bananenmekiar v 330 € 4 80 €
Ananassaft . .. ... 3,30 € 4,80 €

KIEA [Kirchnekiors Senonennelior i 3,30 £ 4 80 £

Vit Fartanedl koflenhaltg ! ma Antoosdatoeaminiel i SGBengeeitoelin] 1 ohininbaldg 7 il Konbervaerungianolt ¢
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I Glas Sekt Hausmarke

Selit Piccolo
Prosecco Piecolo

Selot Hausmarke

AUS GRI

Anthas

Tabebwgin, trocken, 115% vl
Retsina

Tafphernin, pehartst, 11.5% wol
Demestika

Achaly Clagss®, Talebvean,
grocken, 115 % vl
Makedonikos

Tubebasin, halbarodken, 11.5% wol
feniglyl

Tufehwnin. halbadll, 11,5 % vol
Samoz

Likfrwaeas | 5% vl

FLASCHENWEINE
AUS GRIECHENLAND
Anthos rot

Tiketwan, treschaen, 11.5% vl

Demestike

Tabebwarsn nroschien. 10.5% wol | waill oaber it
Makedanikod weild ocer raf

Tabedwaran Badberodioes, 10.5% vl

Irwighyiis wadfl eder rot

Tulebwapen babdsh, 10.5% wal

SEKT &

FL Q751

ECHENLAND

3,90 €
590 €

6,50 €

21,00 €

Glas 0,11
50 €

510 £

620 £

6,70
500 £

6,70 £

=

e
AUS GRIECHENLAND

051
10,90 €

10,90 £

11,90 €

12,90 €
10,90 £

12,90 €

Flasche 0,75 1
17,90 €

18,50 €

1830 €

1750 €

2250 €

OFFENE WEINE

&
o

OFFENE ROTWEINE
AUS GRIECHENLAND

Pl

‘tﬂ- Gl 321
Anthas 570 €
Taleherin, trocken, §L,5% wol
Roditis 5,70 €
Tabehwein, Rosd , trockes, 11,5% wal
Demestika 6,20 €
SAckaly Clauss™, Tafehssin
trocken, 115 % wol
Makedonikos 6, 70 £

: Tafeberin, Balberocken, L1, 5% vl

Imighykos .. 5N £
Talfrhesin, Balaol, 115 % wvol.
Mawrodaphne 6, 70 £
Likiffrwiars 1 5% vl
Lambrusce 590 €

lietdich, Truchtg frisch, 1.2% vol

.51

1094 £

IR0 &

11,904

12,980 &

10 £

12,01 ¢

150 &




SPIRITUOSEN
- “.!{-p .

u
Metaxa 5 Sterne® ... 3®%wl .. 340€
Metaxa 7 Sterne® ... 40%vol ... 4,20 €
Metaxa veryold ... ... ... 4wl ... 540€
Quzo : oenenenes 38%wol ... 3,00 €
Ramazzotti ... 3wl ... 330€
Fernet Branca .........cccoc. 42% wol. ... 3,30 €
Jagermeister ... eoreere 3% vl ... 3,30 €
Underberg ... #4%wvol. ... 3,30 €
Wodka ... . d0%vol ... 4,20€
Tequila e S0 NOL ... A DOE
Karaffe Ouzo weift ... 375%w .. 8,90€
Karaffe Quzo griin ... 21%wl ... B90 €

LONGDRI N!'_(S mit 4 cl Allcholgehl

RS
Bacardi Cola*™? 40% vol. 7,90 €
Campari Orange* 25% vol. 7,90 €
Whisky Cola™ 40%wvol. 7,90 €
Metaxa Cola®’ 40% vol. 7,90 €
Gin Tonic* 40% vol, 7,90 €
Gin Orange 40% vol. 790 €
Wodka Lemon® 40% vol. 7,90 €

o "

-

o s

Albe Presse inklusive Mehrwertsteuer und Bedienung.
Zusatzstofie 1 =mit Konserderungsstoff Barzossiure, 2=mat Farbstoff, Incoffeinhaltig,
d=mit SiiEstoff Seccharin wnd Aspartam, S=chinhhaltig, G=mit Ingwerssutzug,
Famit Antiocidaticnsmittel, Samit Shusrungsmittel E3Z0NEI




COCKTAILS

950 Sportsman (alkoholfrei) 6,90 €

4 exatiche Frichte, Marscujs,
Papaya. Margpo, Plirsich, |
Ciranpeniaft® -exntisch I

951 Coconut Kiss (alkoholfrei) 6,90 €
Coconat-Cream & Sakew,
Ananassaft®=karibich

\
|
952 Big Apple (alkoholfre) 6,90 € |
Aplel, Minze®, Orangensali®- 1‘ . .
wrfrischend-frech 260 Lillet Berry 1,50 €
Lillet Blanc, "WWild Barry,
Beeren, Minte, Sada

953 Sex the Beoch 790 €
Wedha — Maracsa, Papaya.
Plirsich, Ovangen- und
Ansnaiaaft® - exotiich, hirk

954 Swimming Pool T00€ |
wgiller Furm, WWodia, y
Coconut-Cream, Curacao blue,

Cahne, Ananatsaft® - karibisch 261 Sarti Spntr J",SU £

955 Pina Colada 7.90 €
Rum & Sahne, Cocomm-Cream,

Anasasiain® - eactisch, hesb |

956 Caipirinha 790 € |
Cachaca, Limatte, brauner Zucker, “
i cruthed ie-kretnig, herd \

962 Hugo

Proseccs, Hslundersirup., |
957 Maojite 7.90 € Lirmsces, Minme, Soc
weiller Rum, frische Finge, ‘
Linevecte, Rohrzucker, Soda, I
crubed ke — erfrischend |

958 Tequila Sunrise 190 € |
weiller Tecuda, Throne, |
Grenadne, Oraegeraaft®-herbs

959 Cuba Libre 790€ | 953 Compari Spritz®S =
Cola mit kubariachern Rum, | Campari, ﬁmmw
cruabed loe, Limette

Jl ﬂ/g 7// Fﬂ/ e mﬂ‘gﬂﬁ

—— = S

" Al Proiw inkdunies Mohrwriniover und Bedisrung,

Zunstrwiofie: | mat Kosserverungniol Beanombore, 3 it Farbatolf, § = lofissbaldy, 4 = mit Suliviofl Sacchurin und Aupartem,
5 = iharasbalig, b oo P bepeairatrabl, T @ sl Antmadatisaviied, § = -lim-wpﬁ-uﬂnmull
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